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Vino prodotto sulle colline Tosoane da uve di
Sangiovese 90Yo e Merlot; dal colore rosso

rubino vivace e intenso; sapore asciutto,
corposo e fresco dal profumo vinoso intenso e
persistent§. Si accompagna a carni bianche e
rosse anche alla brace, formaggi in genere.

Servire a temperatura di 18o

Gradazione Alcolioa 1 2,80"
Aidita Totale 5,22 dl
Acidita Volatile 0,48 g/l

Wine produced on the Tuscany Hills, from
grapes that are 90% Sangiovese and Merlot;
vibrant and intense ruby red colour; dry, fresh,
full bodiod taste ri,ittr an intense and persisting
wine scent.
Red and white are a fine accompaniment
meat, even grilled meat, and all §pes
cheese.

Serve at a temperature of 1 8 Celsius
Alcohol content 12,80o

TotalAcidity 5,229n
Volatile Acidity 0,48 g/l
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